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	خلاصه طرح

	عنوان طرح : تولید خوراک آبزیان

	شهرستان:
	استان:
	محل استقرار طرح:

	10000
	مساحت زمين (متر مربع):

	
	

	3630
	سطح زير بناء(متر مربع):

	
	

	10000


	ظرفیت (تن در سال)

	26181 میلیون ریال
	سرمايه ثابت (میلیون ریال):

	
	

	1050
	ارزش ماشين آلات داخلی (میلیون ریال):

	
	

	
	

	720000


	ارزش ماشین آلات خارجی           ( یورو)

	26
	تعداد اشتغال (نفر):

	
	

	1
	تعداد شيفت كاري در روز:

	
	

	300
	تعداد روز كاري در سال:

	
	

	   600کیلو وات
	توان برق مصرفي  (kw/h):

	
	

	3000 متر مکعب
	آب مصرفي سالانه(متر مکعب):

	
	

	36067 میلیون ریال
	سرمايه گذاري كل(هزار ریال):

	
	

	18327 میلیون ریال
	ميزان تسهيلات بلند مدت:

	
	

	6920 میلیون ریال
	ميزان تسهيلات كوتاه مدت:

	
	

	2 سال
	مدت زمان دوران سازندگي(سال):

	
	

	34
	نقطه سربه سر در صد در صد راندمان:

	
	

	
	

	
	

	1007
	سرانه سرمايه ثابت                   (میلیون ریال):

	
	

	19
	نرخ بازدهي سرمايه    (در صد) :

	
	

	4
	دوره برگشت سرمايه (سال):

	
	

	
	

	
	


مقدمه:

روند رو به رشد جمعیت ،کاهش ذخایر دریایی و صید آبزیان ، افزایش تقاضا جهانی برای مصرف  آبزیان ،توسعه آبزی پروری را به عنوان یک ضرورت مطرح ساخته است.در این رابطه پرورش آبزیان با ارزش افزوده بالا یک رویکرد استراتژیک در جهت حفظ ذخایر دریایی و تامین پروتئین ارزشمند دریایی محسوب می شود ،تولید ماهیان پرورشی به خصوص قزل آلا در ایران  با توجه به ذائقه پسند بودن این ماهی و استقبال مصرف کنندگان از آن، جایگاه ویژه ای در رژیم غذایی مردم ، پیدا نموده است .با توجه به پتانسیل موجود در زمینه آبزی پروری و افق دراز مدت توسعه شیلاتی کشور (افق 1400) تولید خوراک مخصوص آبزیان به لحاظ کمی و کیفی مطابق با برنامه های توسعه کشور و افزایش بازده اقتصادی پرورش آبزیان بسیار حائز اهمیت می باشد .برای دستیابی به این اهداف لازم است با آگاهی از رفتارهای تغذیه ای و نیازهای غذایی آبزیان و با بکار گیری تکنولوژیهای  نوین ،واحد های جدید خوراک آبزیان تاسیس گردند .علاوه براین به دلایلی مانند حساسیت خیلی زیاد تغذیه آبزیان در رابطه با مسائل بهداشتی و فاجعه آمیز بودن زیانهای ناشی از عدم رعایت اصول بهداشتی در تولید و مصرف خوراک آبزیان مانند شیوع بیماری لکه سفید در میگوی پرورشی ایران و مسائل زیست محیطی ناشی از استفاده خوراک آبزیان غیر استاندارد باعث شد تا این دفتر جهت ترویج و آگاه نمودن متقاضیان سرمایه گذاری ،طرح تیپ خوراک آبزیان را تهیه و ارائه نماید .
1- مطالعات اقتصادی     
1-1تعریف محصول 

محصول تولیدی خوراک آبزیان پرورشی میباشد که از مخلوط کردن مواد مورد نیاز ضروری جهت تغذیه آبزیان شامل مواد تامین کننده پروتئین (حیوانی و گیاهی )،مواد انرژی زا ،املاح ،ویتامین ها ،... به نسبت های مختلف بسته به نوع و سن آبزیان تهیه می شود .

این محصول می تواند به صورت پلت (pellete) ،خرد شده (Crumble) ، پولکی،(Flake ) ،گرانول (Granule) و یا رشته ای( Extrude) تولید شود .   
ویژگی های این محصول مطابق استاندارد ملی ایران شماره 5661 به شرح زیر می باشد :

1-1-1-ویژگی های فیزیکی 

●  پایداری در آب (water stability)
عبارت است از مدت زمانی که غذای آبزیان پرورشی شکل و کیفیت خود را در محیط آب حفظ می کند .

● رنگ 

غذای آبزیان پرورشی باید دارای رنگ یک دست و مناسب جهت جلب توجه آبزی باشد .

● شکل ظاهری و بافت (Texture)

غذای آبزیان پرورشی باید دارای اندازه یکنواخت و بدون شکستگی باشد و دارای بافت و قوام مناسبی باشد ( سختی ،زبری ، نرمی ،خشکی ،صافی و تردی )
●  بو 

غذای آبزیان پرورشی باید بوی تازگی همراه با بوی مناسب جهت جذب آبزی را داشته باشد .
● اندازه 

عبارتست از ابعاد مناسب غذا با توجه به مقطع سنی و اندازه دهان آبزیان پرورشی 
● خوش خوراکی (Palatability)
کیفیت غذای آبزیان پرورشی باید به گونه ای باشد که آبزی تمایل به مصرف آنرا داشته باشد .

● وزن مخصوص (Density)

عبارتست از وزن مخصوص و مناسب غذا از نظر کیفیت شناوری در آب با توجه به عادات و رفتار تغذیه ای آبزیان پرورشی 

● جذابیت (Attractability)
غذای آبزیان پرورشی باید به گونه ای باشد که حواس بویایی ،  چشایی و بینایی آبزیان را تحریک و آبزی را به طرف خود جذب نماید . 

1-1-2 ویژگی های شیمیایی

● ویژگی های شیمیایی غذای ماهیان سرد آبی، مانند ماهی قزل آلا 

مطابق جدول شماره 1 می باشد .
جدول شماره 1
     ویژ گیهای شیمیایی غذای ماهیان سردابی (قزل آلا)

	ویژگیها
	آغازین
	رشد
	پایانی
	مولد

	رطوبت حداکثر (%)
	11
	11
	11
	11

	پروتئین خام حداقل (%)
	48
	40
	38
	40

	چربی خام حداقل (%)
	13
	12
	10
	10

	فیبرحداکثز(%)
	2
	5/2
	5/3
	5/3

	خاکستر  حداکثر (%)
	16
	14
	14
	12

	کلسیم حداکثر (%)
	3
	3
	3
	3

	فسفر حداقل (%)
	1
	8/0
	7/0
	8/0

	کیلو  کالری
کیلو گرم
انرژِی کل حداقل

	4400
	4200
	4000
	4200

	حداکثر نیتروژن کل فرار (T.V.N) گرم 100/ mg

	40
	40
	40
	40


یاد آوری: نسبت کلسیم به فسفر در تمام موارد نباید بیشتر از 2 باشد.
● ویژگی های شیمیایی غذای ماهیان گرم آبی مانند کپور ماهیان به همراه ویژگیهای فیزیکی مطابق جدول شماره 2 می باشد .
جدول شماره 2 ویزگیهای شیمیایی غذای ماهیان گرم آبی (کپور ماهیان )

	  ویژگیها

 نوع غذا      
نوع

غذا
	قطر غذا

(میلی متر)
	شکل غذا
	وزن ماهی (گرم)
	رطوبت %حداکثر
	پروتئین %
	چربی %حداکثر
	فیبر % حداکثر
	خاکستر %کل 
	کلسیم %حداکثر
	فسفر %حداقل
	نیتروزن کل آزاد( T.V.N)

100mgحداکثر

	آغازین
	گرانول
	گرانول
	5/0-0
	11
	42- 38
	8
	3
	8-6
	83/0
	9/0- 8/0
	40

	رشد
	1
	پلت
	2- 5/0
	11
	40- 38
	8
	4
	8-6
	73/0
	49/0
	45

	پایانی
	6-4
	پلت
	50 گرم به بالا
	11
	35- 25
	6
	5
	8-6
	-------
	-------
	50

	مولد
	10-8
	پلت
	1کیلو گرم به بالا
	11
	40- 38
	6
	5
	8-6
	-----
	------
	50


● ویژگیهای شیمیایی  و فیزیکی غذای میگو مطابق جدول شماره 3 می باشد. 
جدول شماره 3ویژگیهای شیمیایی وفیزیکی غذای میگو (میگوی سفید هندی)
	  ویژگیها

                                        نوع غذا             
	اندازه غذا (میلی متر)
	شکل غذا
	وزن میگو (گرم)
	رطوبت % حداکثر 
	پروتئین %حداقل
	چربی % حداکثر 
	فیبر % حداکثر 
	کربو

هیدرات % حداکثر 
	کلسیم % حداکثر 
	فسفر % حداقل 
	خاکستر کل %حداکثر 
	انرژی کل                               (کیلو گرم کالری/ کیلو گرم)
	نیتروژن کل آزاد  ( T.V.N)

100mg/ حداکثر

	آغازین
	کمتر از 1
	گرانول یا کرامپل
	5/1-25/0
	11
	44
	10
	2
	23
	3
	1
	10
	3500
	0

	
	5/1-1
	گرانول یا کرامپل
	3-5/1
	11
	42
	10
	2
	23
	3
	1
	10
	3500
	0

	رشد
	1-2
	گرانول یا کرامپل
	5-3
	11
	40
	10
	2
	23
	3
	1
	10
	3500
	0


	
	3-2
	پلت
	6-5
	11
	38
	10
	5/2
	23
	3
	1
	12
	3600
	0

	
	3-5/2
	پلت
	7-6
	11
	38
	10
	5/2
	23
	3
	1
	12
	3600
	0

	
	2/5-3/5
	پلت
	8-7
	11
	37
	10
	5/2
	23
	3
	1
	12
	3600
	0

	پایانی
	4-3
	پلت
	10-8
	11
	36
	10
	5/2
	23
	3
	1
	12
	3800
	0

	
	5/4-3
	پلت
	14-10
	11
	36
	10
	5/2
	23
	3
	1
	15
	3800
	0

	
	5-3
	پلت
	14 به بالا
	11
	36
	10
	5/2
	23
	3
	1
	15
	3800
	0


یادآوری 1: در جدول فوق نسبت کلسیم در تمام موارد از 2 نباید بیشتر باشد.
یادآوری 2: نسبت پروتئین به انرژی باید بین 120- 110 میلی گرم بر کیلو کالری باشد.

1-1-3 در شرایط نگهداری استاندارد حداکثر زمان نگهداری خوراک آبزیان سه ماه از تاریخ تولید می باشد .
1-2 موارد مصرف و کاربرد محصول 
محصول تولیدی بسته به ویژگی تولید و نوع فرمول آن برای انواع آبزیان پرورشی در تمامی مراحل رشد شامل لاروی ، آغازین ،رشد ، پایانی و  مولد  کاربرد دارد .
1-3 کالاهای رقیب 
در حال حاظر کالاهای رقیب خوراک آبزیانی هستند که در داخل کشور به صورت غیر اصولی از نظر بهداشتی و تغذیه ای  تهیه می شوند و عواقبی همچون کاهش ضریب تبدیل و راندمان پرورش آبزیان و شیوع بیماریها و آلودگی های ثانویه دارند . همانند فاجعه بیماری لکه سفید میگوی پرورشی در جنوب کشور .

1-4 قیمت فروش محصول تولیدی در بازار و مقایسه آن با کالای مشابه 
قیمت فروش محصول تولیدی در حال حاظر در بازار کیلویی 7000 الی 9000 ریال می باشد . 

1- 5 میزان تولید در کشور 
میزان واقعی خوراک آبزیان در کشور مشخص نمی باشد که دلایل آن به شرح زیر می باشد :

1-جدا نبودن تولید خوراک آبزیان از تولید خوراک دام و طیور 

2- تولید غیر مجاز بعضی از دارندگان استخر های پرورش ماهی با استفاده از آبزارلات 

بسیار بسیار ساده و غیر بهداشتی مانند چرخ گوشت های صنعتی 

3- موجود نبودن آمار رسمی و مدون در زمینه تولید خوراک آبزیان 

4-عدم واقعی بودن ظرفیتهای واحد های مندرج لیست واحدهای خوراک آبزیان و نوع 
تولید آن (جداول 5و 7)
جدول شماره 4

آمار جواز های تاسیس خوراک آبزیان صادر شده توسط وزارت جهاد کشاورزی تا پایان سال 1386

	ردیف
	نام استان
	تعداد واحد
	ظرفیت اسمی (تن)

	1
	اردبیل
	3
	16800

	2
	اصفهان
	3
	17500

	3
	تهران
	3
	22500

	4
	چهار محال بختیاری
	10
	47750

	5
	خراسان شمالی
	1
	40000

	6
	سیستان و بلوچستان
	1
	9270

	7
	فارس
	4
	12500

	7
	کهکیلویه  وبویر احمد
	4
	7500

	8
	کرمان
	1
	6400

	9
	لرستان
	5
	55500

	10
	مرکزی
	1
	5000

	11
	هرمزگان
	2
	1000

	12
	همدان
	1
	2000

	13
	یزد
	1
	7000

	----
	جمع کل
	40
	264720


جدول شماره 5
آمار پروانه های بهره برداری صادر شده در خصوص خوراک آبریان توسط وزارت جهاد کشاورزی تا پایان سال 1386    
	ردیف
	استان
	ظرفیت
	واحد سنجش
	تعداد

	1
	خراسان رضوی
	50000
	تن
	1

	2
	فارس
	5000
	تن
	1

	3
	کرمان
	6400
	تن
	1

	4
	گلستان
	5000
	تن
	1

	5
	لرستان
	2500
	تن
	1

	6
	مازندران
	5500
	تن
	1

	جمع کل
	74400
	تن
	6


جدول شماره 6 
  آمار پروانه های بهره برداری صادر شده در خصوص خوراک آبریان توسط وزارت صنایع تا پایان سال 1386   
	ردیف
	استان
	ظرفیت
	واحد سنجش
	تعداد

	1
	آذربایجان شرقی
	28150
	تن
	3

	2
	آذربایجان غربی
	6000
	تن
	1

	3
	اصفهان
	4300
	تن
	2

	4
	ایلام
	500
	تن
	1

	5
	بوشهر
	12000
	تن
	1

	6
	تهران
	15000
	تن
	2

	7
	چهارمحال بختیاری
	50500
	تن
	4

	8
	خراسان جنوبی
	2500
	تن
	1

	9
	خراسان رضوی
	43000
	تن
	3

	10
	خوزستان
	2000
	تن
	1

	11
	فارس
	10000
	تن
	1

	12
	قزوین
	14800
	تن
	2

	13
	قم
	54000
	تن
	1

	14
	کردستان
	6500
	تن
	1

	15
	کرمان
	400
	تن
	1

	16
	کرمانشاه
	55000
	تن
	2

	17
	گلستان
	2250
	تن
	1

	18
	گیلان
	2000
	تن
	1

	19
	لرستان
	1150
	تن
	2

	20
	مازندران
	26000
	تن
	2

	21
	هرمزگان
	11000
	تن
	1

	22
	مرکزی
	16000
	تن
	1

	23
	یزد
	5000
	تن
	1

	جمع واحد سنجش
	329965
	تن
	37


1-6میزان صادرات 

براساس آخرین آمار ارائه شده از گمرک جمهوری اسلامی ایران (جدول شماره7) صادرات .خوراک آبزیان در سال 85 کمتر از یک تن (679 کیلو گرم ) و در سال 84 به میزان 1177 کیلو گرم به کشور عراق صورت گرفته است که مقدار ناچیزی می باشد .

جدول 7-  آمار صادرات خوراک آبزیان در سال 84 و 85 
	سال
	نام کشور
	وزن (کیلو گرم)
	ارزش( ریال)
	ارزش( دلار )

	1384
	عراق
	1177
	19960849
	2222

	1385
	عراق
	679
	935646
	102


آمار فوق مربوط به خوراک آبزیان پرورشی با تعرفه 23099020 می باشد در سال 85 و84 برای خوراک میگو با تعرفه 23099010 هیچ گونه صادراتی وجود نداشته است . ضمنآ در سال 1383 هیچ گونه صادراتی نبوده است و از سال 80 تا 82 آمار تفکیکی صادرات خوراک آبزیان موجود نمی باشد و فقط آمار تعرفه 230990 که مربوط به خوراک مورد تغذیه حیوانات می باشد اعلام گردیده است .  

1-7 مقدار مورد نیاز کشور 

در حال حاضر با توجه به میزان کل آبزی پروری کشور در سال 1386 که   194 هزار تن بوده است و با در نظر گرفتن ضریب متوسط تبدیل 3/1 میزان خوراک آبزیان مورد نیاز حدود 252هزارتن می باشد مطابق برنامه چهارم توسعه تا سال 1388 میزان تولید پرورش آبزیان به 277 هزارتن می رسد بنابرین تا سال 1388 خوراک آبزیان مورد نیاز حدوداٌ 360000 تن پیش بینی می شود .هم اکنون43 واحد تولید خوراک دام ،طیور و آبزیان با وضعیت فعال در کشور موجود می باشد که مجموعاٌ ظرفیت اسمی تولید آنها442 هزارتن می باشد . ولی به دلایل زیر و با توجه به بازدید های کارشناسی بعمل آمده اولاً بیشتر این واحد ها از نظر تکنولوژی تولید خوراک آبزیان در سطح پایینی می باشند و ثانیاً به علت عدم جداسازی خط تولید خوراک آبزیان از خط تولید خوراک دام و طیور  به لحاظ بهداشتی در مقایسه با محصولات مشابه خارجی نمی توانند  تامین کننده نیازمندی های روبه رشد آبزی پروری کشور باشند.
الف) اکثر واحد های فوق دارای تجهیزات مخصوص تولید خوراک آبزیان نمی باشند .

ب) مطابقت نداشتن ظرفیت اسمی با تولید واقعی واحدها (که معمولاً تولید واقعی به مراتب کمتر می باشد ). 

ج) پایین بودن کیفیت محصول به دلیل تکنولوژی مورد استفاده 

د) مشترک بودن قسمت عمده تجهیزات خوراک دام و آبزیان در واحدهای فوق که با توجه به مخاطرات بهداشتی آن هم برای آبزیان و هم برای انسان و محیط زیست (خصوصاً در پرورش ماهیان سرد آبی)محصول تولید شده این گونه واحدها غیر اصولی می باشد . 

1-8 مقدار واردات خوراک آبزیان   
براساس آخرین آمار ارائه شده توسط گمرک جمهوری اسلامی ایران میزان واردات خوراک آبزیان در سال 1385 حدود 1900تن بوده است که عمدتاً به ترتیب از کشور های فرانسه ، چین ، شیلی ، تایوان ، تایلند ، هلند ، یونان (جدول شماره 8)وارد شده است و در سال 1384 میزان واردات حدود 1100تن به ترتیب از کشور های تایوان ،چین ، تایلند، بلژیک ، فرانسه ، هلند و تایلند (جدول9) بوده است . قابل ذکر می باشد که آمار واردات خوراک آبزیان در سال قبل از 84 به دلیل تفکیک نبودن آن از دیگر انواع خوراک حیوانات قابل بررسی نمی باشد.   
(جدول شماره 8)            آمار واردات خوراک آبزیان در سال 1385
	ردیف
	نام کشور
	وزن (کیلو گرم )
	ارزش (ریال )
	ارزش (دلار )

	1
	چین
	317676
	2984184750
	324126

	2
	بلژیک
	1749
	546947430
	59769

	3
	تایوان
	187000
	1446372928
	157111

	4
	فرانسه
	958930
	8966330048
	976746

	5
	هلند
	56620
	889015520
	96455

	6
	هند
	340
	24635440
	2693


	7
	یونان
	44000
	205016380
	22316

	8
	آلمان
	5000
	1372556230
	149061

	9
	تایلند
	97873
	944188784
	102808

	10
	شیلی
	238995
	896801253
	97386

	جمع کل
	1908184
	18276048763
	1988471


منبع : آمار گمرک جمهوری اسلامی ایران
(جدول شماره 9)            آمار واردات خوراک آبزیان در سال 1384
	ردیف
	نام کشور
	وزن (کیلو گرم)
	ارزش (ریالی)
	ارزش (دلاری)

	1
	چین
	221000
	1083860401
	120599

	2
	بلژیک
	15000
	413564350
	45962

	3
	تایلند
	3454
	178741480
	20036

	4
	تایوان
	818000
	6855777268
	761842

	5
	فرانسه
	6000
	394288980
	43419

	6
	امارات متحده عربی
	2980
	21496344
	2388


	7
	تایلند
	58323
	677488172
	74671

	8
	هلند
	5000
	98110443
	10923

	جمع کل
	1129757
	9723327438
	1079840


منبع :آمار گمرک

1-9نیاز کشور برای پنج سال آینده 
تا پنج سال آینده یعنی در سال 1391 میزان خوراک آبزیان مورد نیاز کشور حدود 485000 تن پیش بینی می گردد .این پیش بینی براساس برآورد تولید آبزیان پرورشی در سال 1391 و با در نظر گرفتن ضریب متوسط تبدیل 3/1 صورت گرفته است . قابل ذکر می باشد که براساس برنامه چهارم توسعه پیش بینی تولید تا سال 1388 برنامه ریزی  شده است که با توجه به نرخ رشد صعودی تولیدات آبزی پروری در این برنامه ، میزان تولیدات آبزیان پرورشی در سال 1391 حدود 373520 تن برآورد می گردد. (نمودار1) 
نمودار شماره1

2-بررسی های فنی :
2-1 بررسی تکنولوژی های مختلف و انتخاب تکنولوژی مناسب 

بطور کلی تکنولوژی تولید آبزیان به سه دسته:دستی، نیمه اتوماتیک و اتوماتیک تقسیم      می شود.
تولید دستی:

در تولید به صورت دستی اکثر عملیات با دست صورت می گیرد فقط از یک یا دو دستگاه با ظرفیت پایین استفاده می شود . در این نوع تولید راندمان بسیار پایین می باشد و تولید محصول در حد استفاده یک مزرعه پرورش ماهی می باشد . همچنین محصول تولیدی دارای کیفیت غیر یکنواخت و پایین می باشد و امکان آلودگی زیست محیطی و شیوع بیماری ها در مزارع پرورش ماهی وجود دارد . امروزه این نوع تولید منسوخ شده ولی در بعضی از مزارع پرورش ماهی بصورت غیر مسئولانه مورد استفاده قرار می گیرد . 

تولید نیمه اتوماتیک:

در تکنولوژی تولید بصورت نیمه اتوماتیک اکثر عملیات تولید توسط ماشین آلات صورت می گیرد و فقط چند عملیات جزیی به صورت دستی می باشد . راندمان تولید محصول در حد مطلوب می باشد و کیفیت محصول هم خوب می باشد ولی تا حدودی عدم یکنواختی در کیفیت محصول وجود دارد و نیاز به دقت و کنترل زیادی در فرآیند تولید می باشد . اگرچه این نوع تکنولوژی تولید بعلت سرمایه بری پایین تر نسبت به تکنولوژی اتوماتیک در ایران گرایش بیشتری به آن می باشد ولی به لحاظ کمیت و کیفیت محصول خصوصاً در ظرفیت های بالا توان رقابت با تکنولوژی اتوماتیک را ندارد به ویژه در بازار جهانی .
تولید اتوماتیک:
در تکنولوژی اتوماتیک تمام مراحل و عملیات تولید بصورت اتوماتیک و بدون دخالت دست انسان صورت می گیرد بدلیل اتوماسیون و استفاده از کامپیوتر جهت کنترل عملیات تولید و امکان استفاده از روشهای جدید عملی در این نوع تولید راندمان تولید محصول و یکنواختی کیفیت محصول در این روش بسیار بالاتر می باشد . با توجه به حساس بودن آبزیان نسبت به غذا و بیماریهای مرتبط با آن و همچنین اهمیت حفظ محیط زیست بکارگیری این تکنولوژی بهترین گزینه برای تولید خوراک آبزیان می باشد . در حال حاظر ضریب تبدیل محصولات خوراک آبزیان تولیدی در داخل کشور 4/1-3/1 می باشد در حالیکه با استفاده از این تکنولوژی می توان به ضریب تبدیل 2/1-1/1 رسید که این هم از نظر اقتصادی و هم به لحاظ بهداشتی حائز اهمیت می باشد . دلیل دیگر لزوم استفاده از تکنولوژی های اتوماتیک ، نوسانات جهانی بازار مواد اولیه اصلی خوراک آبزیان می باشد . با استفاده از تکنولوژی های جدید امکان تنظیم فرمولاسیون خوراک آبزیان و اعمال تغییرات در آن بدون کاهش کیفیت و ضریب تبدیل امکان پذیر می گردد.با توجه به دلایل فوق الذکر در این طرح تکنولوژی اتوماتیک با ظرفیت 3 تن در ساعت انتخاب گردیده است .

2-2 بررسی روشهای مختلف تولید محصول و انتخاب روش تولید مناسب 
امروزه تقریباً تمامی جیره های تجارتی آبزیان به شکل پلت تهیه می گردد . پلت ها را میتوان به سه روش تولید نمود .

2-2-1 روش تولید پلت با استفاده از دستگاه پرس پلت
اساس این روش افزودن بخار آب به مخلوط غذایی میکس شده تحت شرایط درجه حرارتی 85-70 درجه سانتی گراد و رطوبت 16% و گذراندن آن از سوراخهای قالب می باشد  . این عمل با حرکت غلطک موجود در قالب صورت میگیرد پلت در اثر سه عامل گرما ، رطوبت و فشار بصورت فشرده درآمده و دراین حالت ضمن فشرده شدن ، نشاسته ژلاتینه می گردد .همانطوریکه پلتها از قالب بیرون می آید بوسیله ای تیغه ای بطول دلخواه بریده می شوند پس از آن پلتها باگذشتن از یک خشک کن سرد و خنک می شوند . خوراک های تولید شده در این روش دانسیته بالایی دارند و به سرعت در آب فرو می روند کاربرد این روش بیشتر در تولید خوراک میگو و ماهیان گرم آبی از جمله کپور است و برای تولید قزل آلا از این روش استفاده نمی شود .
2-2-2 روش تولید پلت با استفاده از اکسترودر  
این روش مشابه روش تولید پلت فشرده می باشد با این تفاوت که در مرحله پرس کردن از دستگاه اکسترودر استفاده می شود که در این مرحله شرایط درجه حرارت، رطوبت و فشار مورد استفاده از روش پلت فشرده (پرس پلت) بالاتر می باشد . در این روش مخلوط غذایی میکس شده بصورت خمیر درآمده و درجه حرارت 150-125درجه سانتی گراد و با رطوبت20-24 درصد تحت شرایط فشار بالا و تحت کنترل خمیر از قالب ها خارج می شود در لحظه خروج خمیر از قالب فشار کاهش می یابد و باعث انبساط سریع بخار آب در پلت و در نتیجه ایجاد حالت اسفنجی در خوراک می گردد . پس از آن پلتها توسط خشک کن سرد و خنک می گردد.
با این روش می توان از طریق تنظیم فاکتورهایی مانند:رطوبت میزان چربی،درجه حرارت و .... در اکسترودر خوراک آبزیان شناور یا فرو روند تولید کرد . از مزایای تولید با این روش می توان به موارد زیر اشاره نمود .
1-حفظ ارزش غذایی خوراک و بهبود ضریب تبدیل 

2- امکان تولید انواع غذا با توجه به نوع و گونه آبزیان 
3- کاهش احتمال آلودگی خوراک بعلت استفاده از درجه حرارت بالا در مرحله تولید 

4- جلوگیری از خرد شدن غذای تولید شده 

5- کمتر آلوده شدن منابع آبی 

در مقایسه با روش پرس پلت (روش قبلی ) هزینه سرمایه گذاری در این روش بالاتر می باشد و نیاز به استفاده از اپراتورهای ماهر بیشتری می باشد 
2-2-3 روش تولید پلت با استفاده از اکسپندر (Expander) 

سیستم تولید به روش اکسپندر تقریباً شبیه اکسترودر می باشد با این تفاوت که بازده ظرفیتی اکسپندرها بالاتر بوده (40-20 تن در ساعت ) این روش تمام مزایای روش اکسترودر را دارد و علاوه بر آن بعلت اینکه تقریباً تمام نشاسته تبدیل به  ژلاتین می شود . قابلیت هضم خوراک بسیار بالاست و مدت ماندگاری خوراک در آب هم بالاتر می باشد . معایب این روش هم مانند روش اکسترودر هزینه سرمایه گذاری بالاو نیاز به استفاده از اپراتورهای ماهر می باشد. با توجه به مزایای روش های تولید خوراک آبزیان به روش اکسترودر و اکسپندر و همچنین ظرفیت مورد نیاز این طرح( 3تن در ساعت ) روش تولید اکسترودر به لحاظ ظرفیت و حجم سرمایه گذاری این طرح در نظر گرفته شده است . 

2-2-4 شرح فرآیند تولید محصول 

فرآیند تولید خوراک آبزیان به روش اکسترودر به صورت زیر می باشد :

دریافت مواد اولیه 

انتقال به منابع ذخیره مواد اولیه 

آماده سازی و ترکیب مواد اولیه 

پیش پخت و اکسترود کردن 

خشک کردن و سرد کردن 

روکش دادن (چربی پاشی )

خرد و غربال کردن (کرامبلینگ)

بسته بندی 

انبار کردن
مرحله دریافت مواد اولیه و انتقال به انبار 
در این مرحله مواد اولیه پس از توزین و بازرسی های اولیه و کنترل کیفیت تخلیه شده و به انبار یا سوله های مواد اولیه منتقل می گردند . مواد اولیه ای که بصورت دانه ای هستند مانند ذرت در صورت نیاز قبل از ذخیره سازی باید بو جاری شوند و سپس توسط بالابرها (الواتور) و نقاله ها به انبار و سوله منتقل می گردند دیگر مواد اولیه پودری که بصورت کیسه می باشند روی پالت در شرایط مناسب انبار نگهداری می شوند 
مرحله آماده سازی و ترکیب مواد اولیه 

این مرحله شامل آسیاب کردن مواد اولیه و مخلوط کردن آنها به نسبت های دلخواه می باشد این مرحله اهمیت بسیار زیادی در تهیه خوراک آماده آبزیان دارد . کاهش دادن اندازه ذرات مواد اولیه و یکنواخت کردن اندازه ذرات از طریق آسیاب چکشی و پلونایزرصورت می گیرد         مخلوط کردن مواد اولیه در دو مرحله صورت می گیرد در مرحله اول مواد افزودنی میکرو توسط میکسر دقیق مخلوط می گردد . دراین مرحله پری میکس آماده می گردد و در مرحله میکسر نهایی مواد پودری و پری میکس با یکدیگر اختلاط می گردد . در این مرحله استفاده از سیستم های دقیق توزین اتوماتیک از طریق کامپیوتر جهت کنترل فرمولاسیون اهمیت زیادی دارد 
.مرحله پیش پخت و اکسترود کردن 
               در این مرحله افزودنی های مایع ، آب و بخار به مخلوط اضافه شده و پس از اختلاط توسط اکسترودر مخلوط تحت درجه حرارت 140 تا 115 درجه سانتی گراد و فشار بالا پخته و به هنگام عبور از قالب فرم دهی می شود . در این مرحله از طریق تنظیم چهار عامل رطوبت، حرارت ، فشار مکانیکی و زمان خصوصیات کیفی خوراک از قبیل بافت ، وزن حجمی ، چسبندگی و پایداری در آب تنظیم می گردند .
  مرحله خشک کردن و خنک کردن                                       
در این مرحله رطوبت اضافی خوراک گرفته می شود تا رطوبت محصول کمتر از 10% گردد اهمیت این مرحله در کاهش مناسب رطوبت است تا انواع قارچ ها و توکسین های ناشی از آنها فرصت مناسبی برای رشد نیابد .خشک کن و خنک کننده ها دارای دو نوع عمودی و افقی می باشند که از هر دونوع آن می توان جهت خوراک آبزیان استفاده نمود .
مرحله روکش دادن و یا چربی پاشی 
از آنجا که چربی در مخلوط خوراک باید باشد تا پلت مناسب تولید شود چربی اضافه باید بعد از اکسترود شدن به آن اضافه شود . این کار با پاشیدن روغن روی سطح پلت انجام می شود و اصطلاحاً به آن مرحله روکش دادن می گویند .

مرحله خرد و غربال کردن (کرامبلینک)
هدف از این مرحله تولید ذرات کوچک بدون خاکه است .این امر به وسیله عبور دادن پلت های خشک از غلتک های شیاردارصورت می گیرد . سرعت غلتک ها و فاصله بین آنها قابل تنظیم می باشد ذرات خرد شده ، توسط یک صفحه لرزان غربال می گردند تا خاکه ایجاد شده را خارج نمایند خاکه های جدا شده نباید مجدداً در سیستم مورد استفاده شود چرا که باعث تغییر در فرمول از نظر ترکیبات مواد غذایی می گردد.
مرحله بسته بندی 
بسته بندی خوراک آبزیان باید در کیسه های نو ، تمیز ، سالم ، حداقل دو لایه که لایه داخلی آن رنگ مات از جنس پلی اتیلن و غیر قابل نفوذ بسته بندی شود . بهتر است که نوع خوراک آبزیان با کدهای رنگی از نظر اندازه و فرمول قابل شناسایی گردد .پلتهای با مقدار زیاد روغن از انواع دیگر پلتها نرمتر هستند بنابرین در انتقال آنها احتیاط بیشتری لازم است تا از به وجود آمدن خرده جلو گیری شود

انبار کردن 
در انبار کردن محصول خوراک آبزیان جهت جلوگیری از کاهش کیفیت و کنترل حشرات و جوندگان مهاجم لازم است شرایط زیر در نظر گرفته شود :

الف) انبار محصول باید خنک و خشک باشد و دارای تهویه مناسب باشد  از دمای بالای 30
 درجه سانتی گراد باید اجتناب ورزید.

ب) محصول باید در انبار روی پالت و با ارتفاع حداکثر 8-5 کیسه چیده شود.

ج) محصول نباید مستقیماً روی کف سیمانی یا در تماس با دیواره های سیمانی انبار باشد .

د) محصول نباید در برابر اشعه مستقیم آفتاب نگهداری شود..

2-3 بررسی شیوه های کنترل تولید محصول 
عملیات کنترل کیفیت در سه مرحله : ورود مواد اولیه ، حین فرآیند تولید و محصول نهایی صورت می گیرد . در مرحله ورود مواد اولیه کلیه مواد اولیه از نظر رطوبت ، ویژگی های میکروبیولوژِی ، شیمیایی و فیزیکی مورد بازرسی و آزمایش قرار می گیرند . انتخاب مواد اولیه با کیفیت مورد نظر و مطلوب نقش اساسی در کیفیت خوراک آبزیان ایفا می نماید . در مرحله بعدی یعنی در حین فرآیند، محصول در حین فرآیند از نظر ویژگی های کیفی از قبیل رطوبت ، چربی ، پروتئین ، دانسیته و اندازه و... مورد آزمایش قرار میگیرد . ویژگی هر یک از شاخص های مورد اندازه گیری بسته به مرحله فرآیند ، استانداردهای ملی و نوع محصول مورد نظر می باشد و نهایتآً در مرحله سوم محصول نهایی تولید شده مطابق استانداردهای مربوطه آزمایش می گردد.امروزه استفاده از دستگاه های اندازه گیری دقیق و سریع جهت اطمینان از فرمولاسیون  محصول در شیوه تولید اتوماتیک حائز اهمیت می باشد . همچنین با توجه به اهمیت رعایت اصول HACCP و GMP در تولید خوراک آبزیان نظارت دقیق و انجام آزمون های میکروبی ، بهداشتی مربوط باید در کلیه مراحل توسط کنترل کیفیت صورت پذیرد .
2-4 مشخصات مواد اولیه 
2-4-1 پودر ماهی 

پودر ماهی یا آرد تهیه شده از ماهیان کم ارزش ، ضایعات و باقیمانده  ماهی یکی از منابع کیفی مهم پروتئینی در تغذیه آبزیان می باشد . پودر تهیه شده از ماهی کامل دارای 80-60% پروتئین می باشد . که 95-80% آن برای ماهی قابل هضم می باشد . پودر ماهی دارای مقدار قابل توجهی لیزین و متیونین قابل دسترسی بوده . که در پروتئین های گیاهی مقدار آنها کم می باشد خصوصیات پودر ماهی باید مطابق استاندارد های ملی ایران باشد. 
2-4-2 مواد اولیه با منشاء گیاهی 
این مواد شامل گندم ، جو ، ذرت، آرد کنجاله،آرد یونجه و ملاس می باشند که تامین کننده انرژی،پروتئین ، کربوهیدرات و بخشی از مواد معدنی و ویتامینهای مورد نیاز در خوراک آبزیان می باشند . این گروه از مواد غذایی در خوراک آبزیان بعنوان منبع انرژی ارزان قیمت نسبت به منابع پروتئین و چربی می باشد ولی در میزان استفاده از آن بسته به دانسیته مورد نظر خوراک و همچنین اثر آن روی ضریب تبدیل باید توجه زیادی شود.
2-4-3 انواع روغن ها 
مهمترین منابع تامین کننده چربی در خوراک عبارتند از روغن ماهی،روغن ذرت،روغن آفتابگردان،روغن بادام زمینی و روغن نخل خرما می باشد . چربیها منبع اصلی و با ارزش تولید انرژی در ماهیها بوده و سیستم گوارشی آنها می تواند تقریبآً تمام چربی مصرف شده را جذب نماید . دیگر اعمال مهم چربی در بدن ماهی کمک به جذب ویتامینهای محلول در چربی ،رساندن اسیدهای چرب مورد نیاز ماهی و جلوگیری از سوختن پروتئین جهت تولید انرژی در ماهی می باشد با تامین میزان مناسب چربی در خوراک آبزیان پروتئین موجود صرف رشد و نمو و تولید عضله و گوشت در ماهی می گردد.

2-4-4 مکمل ها و نگهدارنده ها
شامل انواع ویتامینها ،مواد معدنی،آنتی اکسیدان می باشند.ویتامین ها به مثابه کاتالیزورهای حیاتی می باشند که به میزان بسیار کم در تغذیه ماهی مورد استفاده قرار می گیرد و اکثر اعمال حیاتی در بدن ماهی به کمک آن انجام می گیرد از ویتامینها، ماهی به ویتامینD احتیاجی ندارد .
مواد معدنی در شکل گیری اسکلت ماهی، متابولیسم طبیعی بدن و دیگر اعمال حیاتی موثر می باشد و در بیشتر سیستمها آنزیمی بدن ماهی شرکت می نمایند .

2- 4-5 مواد اولیه و بسته بندی مورد نیاز طرح در صد در صد راندمان:
	هزینه کل (م- ریال)
	هزینه واحد (ریال)
	واحد
	مصرف سالیانه
	نام مواد اولیه و مشخصات آن
	ردیف

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	36000
	9000000
	تن
	4000
	پودر ماهی
	1

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	3232
	3200000
	تن
	1010
	گندم 
	2

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	4862
	3400000
	تن
	1430
	جو
	3

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	2847.5
	3350000
	تن
	850
	ذرت
	4

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	5915
	3500000
	تن
	1690
	آرد کنجاله
	5

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	1250
	2500000
	تن
	500
	آرد یونجه
	6

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	1000
	10000000
	تن
	100
	انواع روغن گیاهی
	8

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	525
	1500000
	تن
	350
	ملاس
	9

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	750
	25000000
	تن
	30
	مکمل ها و نگهدارنده ها
	10

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	1000
	2000
	عدد
	500000
	کیسه های 20 کیلوئی 2 لایه
	11

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	750
	15000000
	تن
	50
	روغن ماهی
	12

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	0
	 
	 
	 
	 
	13

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	58132
	جمع کل:

	
	

	
	


2-5-ماشین آلات و تجهیزات و وسایل آزمایشگاهی 
	قیمت کل (م- ریال)
	قیمت واحد (ریال)
	قیمت واحد (یورو)
	تعداد
	ظرفیت
	نام ماشین آلات وتجهیزات 
	ردیف

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	10080
	
	720000
	1
	5000kgr/h
	خط کامل تولید خوراک آبزیان (َشامل اکسترودر و پلتایزر) ساخت خارج کشور 
	1

	200
	200000000
	1
	
	لوازم و تجهیزات آزمایشگاهی
	4

	
	
	
	
	
	

	600
	300000000
	2
	50 (تنی)
	سیلو های 50 تنی به همراه امکانات انتقال و بار گیری
	5

	
	
	
	
	
	

	250
	250000000
	1
	2 تن
	دیگ بخار
	6

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	11130
	                                                    جمع کل:


2-6- نقشه استقرار ماشین آلات تولید خوراک آبزیان




	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	






       کرامبلر


2-7- ماشین آلات وتجهیزات حمل و نقل ، تاسیسات و تجهیزات عمومی 

2-7-1-ماشین آلات وتجهیزات  حمل ونقل داخل و خارج کارخانه:
(منظور کلیه وسایل حمل ونقل داخل وخارج کارخانه از قبیل لیفتراک -جراثقیل-ماشین سواری و----است ---- )
	قیمت کل (م- ریال)
	قیمت واحد (ریال)
	تعداد
	کشور سازنده
	شرح وسایل
	ردیف

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	300
	300000000
	1
	ایران
	لیفتراک
	1

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	240
	120000000
	2
	ایران
	تراکتور  بیل دار
	2

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	200
	100000000
	2
	ایران
	وانت بار نیسان
	3

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	25
	2500000
	10
	
	گاری های دستی
	4

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	765
	جمع کل :

	
	

	
	


2-7-2-تاسیسات و تجهیزات عمومی:

	هزینه         (م- ریال)
	مشخصات فنی 
	شرح
	عنوان

	
	
	
	

	
	
	
	

	780
	600 کیلو وات، 1100 کاوآ
	هزینه انشعاب ، خرید و نصب ترانس و...
	برق رسانی

	
	
	
	

	
	
	
	

	110
	3/4 اینچ، 10 متر مکعبی به ارتفاع 6متر
	هزینه انشعاب ، خرید و نصب منبع آب هوایی.
	ابرسانی

	
	
	
	

	
	
	
	

	30
	10000 لیتری
	منبع ذخیره گازوییل به همراه تمامی متعلقات و سکو
	سوخت رسانی

	
	
	
	

	
	
	
	

	6
	بخاری صنعتی
	دو دستگاه
	وسایل گرمایش

	
	
	
	

	
	
	
	

	30
	4 دستگاه
	کولر آبی و گازی و تچهیزات سردخانه
	وسایل سرمایش

	
	
	
	

	
	
	
	

	50
	
	کمک های اولیه و کپسول آتش نشانی
	وسایل حفاظتی وایمنی

	
	
	
	

	
	
	
	

	350
	200کیلو وات
	
	موتور زنراتور برق اصطراری

	
	
	
	

	
	
	
	

	15

	
	
	تصفیه فاضلاب (انسانی)

	
	
	
	

	
	
	
	

	0
	 
	 
	سایر

	
	
	
	

	
	
	
	

	1371
	 جمع کل:

	
	

	
	


2-8- برآورد زمین مورد نیاز و هزینه های محوطه سازی و ساختمان سازی

   2-8-1-  زمین
زمین موردنیاز این طرح بنا به نوع سیستم تولید ، حمل ونقل ، تخلیه و …….. نیاز مند به حداقل 10000 متر مربع زمین می باشد تا اینکه بتوان با ماشین های حمل ونقل نیمه سنگین وسنگین تخلیه و بارگیری را به خوبی انجام داد.
	توضیحات
	قیمت کل (م-ریال)
	قیمت واحد (ریال)
	مساحت (متر مربع)

	
	
	
	

	
	
	
	

	 
	2000
	200000
	10000


2-8-2- محوطه سازی 
محوطه سازی طرح به شرح ذیل میباشد. 

	کل هزینه (م- ریال)
	قیمت واحد (ریال)
	واحد
	مقدار کار
	شرح کار

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	30
	10000
	متر مربع به عمق 30سانتی متر
	3000
	تسطیح ،خاکبرداری و....

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	5/107
	250000
	به ارتفاع 2 متر
	430
	حصارکشی 

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	150
	75000
	متر مربع
	2000
	آسفالت و پیاده رو سازی

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	60
	40000
	متر مربع
	1500
	فضای سبز و روشنایی

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	5/347
	جمع کل:

	
	

	
	


2- 8- 3-ساختمان سازی:
ساختمان سازی طرح به شرح ذیل میباشد. 

	کل هزینه (م- ریال)
	قیمت واحد (ریال)
	مساحت (متر مربع)
	نوع ساختمان
	شرح

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	3000
	2000000
	1500
	اسکلت فلزی با دیواره های فلزی متحرک ( در 7 طبقه)
	سالن تولید 

	
	
	
	
	

	1260
	1800000
	700
	سوله
	انبار مواد اولیه

	1800
	1800000
	1000
	سوله
	انبار محصول

	375
	2500000
	150
	آجر و تیر آهن
	ساختمان اداری ، کارگری و سرویس های بهداشتی

	90
	1800000
	50
	آجر و تیر آهن
	ساختمان باسکول

	80
	2000000
	40
	آجر و تیر آهن
	نگهبانی

	270
	1800000
	150
	آجر و تیر آهن
	تاسیسات

	
	
	
	
	

	80
	2000000
	40
	آجر و تیر آهن
	آزمایشگاه

	
	
	
	
	

	6955
	جمع کل هزینه:
	3630
	جمع کل زیر بنا:

	
	
	
	


توضیحات :  سالن تولید اینگونه کارخانه ها طبقاتی بوده وبین 5 الی 7 طبقه می باشند
2-9-  آب -برق و سوخت مصرفی مورد نیاز و برآورد هزینه آنها:
	هزینه کل (م- ریال)
	هزینه واحد(ریال)
	مصرف سالانه
	مصرف روزانه
	واحد
	شرح

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	0.9
	300
	3000
	10
	متر مکعب
	آب مصرفی

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	288
	200
	1440000
	4800
	کیلو وات
	برق مصرفی

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	18.8
	250
	75000
	250
	لیتر
	گازوئیل

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	0
	0
	0
	 
	لیتر
	نفت

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	3
	1000
	3000
	10
	لیتر
	بنزین

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	311
	جمع کل:

	
	

	
	


2-10- برآورد حقوق و دستمزد ونیروی انسانی:
	جمع حقوق (م- ریال)
	حقوق  سالیانه (ریال)
	متوسط حقوق ماهیانه (ریال)
	تعداد
	نیروی انسانی مورد نیاز
	ردیف

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	123
	123000000
	7500000
	1
	مدیر کارخانه
	1

	
	
	
	
	
	

	82
	101680000
	6200000
	1
	مدیر کنترل کیفیت
	2

	
	
	
	
	
	

	88.56
	44280000
	2700000
	2
	تکنسین آزمایشگاه
	3

	
	
	
	
	
	

	360.8
	36080000
	2200000
	10
	کارگر 
	4

	
	
	
	
	
	

	85.28
	42640000
	2600000
	2
	تکنسین فنی
	6

	
	
	
	
	
	

	123
	41000000
	2500000
	3
	راننده
	7

	
	
	
	
	
	

	72.16
	36080000
	2200000
	2
	نگهبان
	8

	
	
	
	
	
	

	221.4
	44280000
	2700000
	5
	کارکنان امور مالی واداری
	9

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	1156
	 
	26
	جمع کل

	
	
	
	


تبصره: حقوق سالانه 16/4ماهانه محاسبه می گردد(12ماه حقوق- یکماه مرخصی- یکماه پاداش  و20در صذ حق بیمه سهم و3 در صد بیمه کاری کار فرما)

جمع نیروی انسانی مورد نیازنفر در 1شیفت وبا 300 روز کاری در سال می باشد.
	
پارکینگ


سیلو های مواد اولیه 


2-11- پلان کلی واحد
    80m2

	توزین الکترونیک مواد
	
	ذخیره سازی مواد آسیاب شده
	
	آسیاب ثانویه
	
	آسیاب اولیه
	
	دریافت مواد

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	مخلوط کردن خشک
	
	سرند کردن
	
	آسیاب نهایی
	
	مخلوط کردن تر
	
	ذخیره کردن

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	افزودن روغن آب ، روغن ، مکمل ها و.....
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	تزریق بخار مستقیم
	
	

	
	
	
	
	
	
	بخار غیر مستقیم
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	پلت کردن
	
	بهینه سازی سه
	
	بهینه سازی دو
	
	بهینه سازی یک
	
	مخازن پلت
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	پلت کاندیشنر
	
	خنک کردن و خشک کردن
	
	کرامبلر کننده ریز
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	فروش  
	   بسته بندی
	درجه بندی
	
	خنک و خشک کردن
	
	اکسترود کردن
	
	پخت تحت فشار
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


     2-12- چارت فرآیند تولید خوراک آبزیان

3-توجیهات مالی 
3-1-برآورد سرمایه ثابت و هزینه های قبل از بهره برداری:
-هزینه های سرمایه ای:
	مبلغ(م- ریال)
	شرح

	
	

	
	

	2000
	زمین

	
	

	348
	محوطه سازی

	
	

	6955
	ساختمان سازی

	
	

	11130
	ماشین آلات وتجهیزات و وسایل آزمایشگاهی

	
	

	1371
	تاسیسات

	
	

	765
	وسایل حمل ونقل

	
	

	113
	وسایل دفتری (20 الی 30درصد هزینه ساختمان اداری)

	
	

	1134
	پیش بینی نشده (5در صد اقلام فوق)

	
	

	23815
	جمع کل:

	
	

	
	


-هزینه های قبل از بهره برداری
	مبلغ (م- ریال)
	شرح

	
	

	
	

	953
	هزینه های تهیه طرح-مشاوره-اخذ مجوز-حق ثبت قرار دادهای بانکی (4درصد هزینه های سرمایه ای)

	
	

	23
	هزینه آموزش پرسنل(2درصد کل حقوق سالانه)

	
	

	1391
	هزینه های راه اندازی و تولید آزمایشی(7 روز هزینه های اب وبرق وسوخت-مواد اولیه-حقوق و دستمزد)

	
	

	
	

	2366
	جمع کل:

	
	

	
	

	(هزینه های سرمایه ای+هزینه های قبل از بهره برداری
	سرمایه ثابت=

	
	


	26181 ميليون ريال
	سرمایه ثابت=

	
	


3-2-برآورد سر مایه در گردش:
	مبلغ(م- ریال)
	شرح
	عنوان

	
	
	

	
	
	

	9689
	2 ماه مواد اولیه و بسته بندی مورد نیاز سالیانه
	مواداولیه و بسته بندی

	
	
	

	
	
	

	193
	2ماه هزینه های حقوق و دستمزد
	حقوق و دستمزد

	
	
	

	
	
	

	7
	15روز هزینه های آب- برق، سوخت وتعمیرات
	تنخواه گردان 

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	9885
	جمع کل:

	
	

	
	

	
	


3-3-براوردهزینه استهلاک:
	هزینه استهلاک سالیانه            (م- ریال)
	در صد
	ارزش دارائی(م- ریال)
	شرح

	
	
	
	

	
	
	
	

	17
	5
	348
	محوطه سازی

	
	
	
	

	348
	5
	6955
	ساختمان

	
	
	
	

	1113
	10
	11130
	ماشین آلات وتجهیزات و وسایل آزمایشگاهی

	
	
	
	

	137
	10
	1371
	تا سیسات

	
	
	
	

	77
	10
	765
	وسایل حمل ونقل

	
	
	
	

	23
	20
	113
	وسایل دفتری

	
	
	
	

	113
	10
	1134
	پیش بینی نشده

	
	
	
	

	473
	20
	2366
	هزینه استهلاک قبل از بهره برداری

	
	
	
	

	2301
	جمع کل:

	
	


3-4-برآورد هزینه تعمیرات و نگهداری:
	هزینه تعمیرات سالیانه (م- ریال)
	در صد
	ارزش دارائی (هزار ریال)
	شرح

	
	
	
	

	
	
	
	

	7
	2
	347.5
	محو طه سازی

	
	
	
	

	
	
	
	

	139
	2
	6955
	ساختمان 

	
	
	
	

	
	
	
	

	557
	5
	11130
	ماشین آلات و تجهیزات و وسایل آزمایشگاهی

	
	
	
	

	
	
	
	

	137
	10
	1371
	تاسیسات

	
	
	
	

	
	
	
	

	77
	10
	765
	وسایل حمل ونقل

	
	
	
	

	
	
	
	

	916
	جمع كل:

	
	

	
	


3-5-هزینه های تولید سالیانه و محاسبه قیمت تمام شده:
	مبلغ (م- ریال)
	شرح

	
	

	
	

	58132
	هزینه مواد اولیه و بسیته بندی

	
	

	1156
	هزینه حقوق و دستمزد

	
	

	311
	هزینه انرژی (آب- برق وسوخت)

	
	

	916
	هزینه تعمیرات و نگهداری 

	
	

	1210
	درصد اقلام بالا
	0.02
	هزینه پیش بینی نشده تولید

	
	
	
	

	617
	درصد اقلام بالا
	0.01
	هزینه اداری و فروش

	
	
	
	

	1498
	هزینه تسهیلات مالی( کوتاه مدت و بلند مدت در سال آول)

	
	

	52
	هزینه بیمه کار خانه(2 در هزار سرمایه ثابت)

	
	

	2301
	هزینه استهلاک

	
	

	66193
	جمع کل:

	
	


3-6- برآورد قیمت فروش کل محصول (تولید سالیانه)

	ردیف
	نام محصول
	مزان تولید سالیانه
	واحد 
	قیمت فروش  واحد(ریال)
	قیمت فروش کل(م.ریال)

	1
	خوراک آماده آبزیان 
	10000
	تن
	7600000
	76000

	جمع کل
	10000
	تن
	7600000
	76000


3  -7-محاسبه نقطه سربه سر (در صد در صد راندمان):
	هزینه کل
	هزینه ثابت
	هزینه متغیر
	شرح

	
	
	
	

	
	در صد
	مقدار
	درصد
	مقدار
	

	58132
	 
	 
	100
	58132
	مواد اولیه وبسته بندی

	
	
	
	
	
	

	1156
	65
	764
	35
	405
	حقوق و دستمزد

	
	
	
	
	
	

	311
	20
	139
	80
	249
	هزینه انرژی(آب-برق-سوخت)

	
	
	
	
	
	

	916
	20
	309
	80
	733
	تعمیرات ونگهداری

	
	
	
	
	
	

	1210
	15
	184
	85
	1029
	پیش بینی نشده

	
	
	
	
	
	

	617
	 
	 
	100
	617
	اداری و فروش

	
	
	
	
	
	

	1498
	100
	1498
	 
	 
	هزینه تسهیلات مالی

	
	
	
	
	
	

	52
	100
	52
	 
	 
	بیمه کارخانه

	
	
	
	
	
	

	2301
	100
	2301
	 
	 
	هزینه استهلاک 

	
	
	
	
	
	

	66193
	 
	5030
	 
	61164
	جمع هزینه های تولیدی

	
	
	
	
	
	


	هزینه ثابت ضربدر100
	درصد فروش در نقطه سر به سر=

	هزینه متغیر-فروش کل
	


	=
	34

	
	


	جمع هزينه هاي تمام شده توليد
	فروش كل-
	سود و زيان ويژه=

	
	
	

	=
	9807

	
	

	


	(مواد اوليه وبسثه بندي+انرژي+تعميرات ونگهداري)
	فروش كل-
	ارزش افزوده نا خالص=

	
	
	


	=
	16642

	
	

	استهلاك+استهلاك قبل از بهره برداري
	ارزش افزوده نا خالص-
	ارزش افزوده  خالص=

	
	
	


	=
	14288

	
	

	ارزش افزوده نا خالص
	نسبت ارزش افزوده نا خالص به فروش=

	فروش كل
	


	=
	0.22

	
	


	ارزش افزوده نا خالص
	نسبت ارزش افزوده خالص به فروش=

	فروش كل
	


	=
	0.19

	
	

	ارزش افزوده نا خالص
	نسبت ارزش افزوده خالص به سرمايه گذاري كل=

	سر مايه گذاري كل
	


	=
	0.46

	
	

	سرمايه ثابت
	سرمايه ثابت سرانه=

	تعدادپرسنل
	


	=
	1007

	
	

	كل سرمايه گذاري
	كل سرمايه گذاري سرانه=

	تعداد پرسنل
	


	=
	1387

	
	


	هزينه تسهيلات بانكي+(متوسط سود وزيان ويژه پنج سال طرح طبق جدول پیش بینی سود وزیان )
	نرخ بازدهي سرمايه=

	كل سرمايه گذاري
	

	=
	0.19

	
	


	

	
	كل سرمايه گذاري
	دوره برگشت سرمايه=

	متوسط سود وزيان ويژه پنج سال طرح طبق جدول پیش بینی سود وزیان +هزينه تسهيلات مالي+استهلاك
	


	=
	9/4

	
	


-نحوه سر مایه گذاری:                                                            (مبالغ به ميليون ریال)
	جمع
	تسهیلات بانکی
	سهم متقا ضی
	شرح

	
	
	
	

	
	درصد
	مبلغ
	درصد
	مبلغ
	

	26181
	70
	18327
	30
	7854
	سرمایه ثا بت

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	9885
	70
	6920
	30
	2966
	سرمایه در گردش

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	36067
	70
	25247
	30
	10820
	جمع کل سرمایه گذاری


	                        ارقام به: م- ريال
	
	
	جدول مباني وفروضات :

	سال ششم
	سال پنجم
	سال چهارم 
	سال سوم
	سال دوم
	سال اول 
	شرح

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	 
	 
	 
	 
	 
	
	 
	برنامه توليد

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	

	10000
	10000
	10000
	10000
	10000
	10000
	ظرفيت اسمي محصولات (تن)

	
	
	
	
	
	
	

	300
	300
	300
	300
	300
	300
	تعداد روز كاري درسال

	
	
	
	
	
	
	

	1
	1
	1
	1
	1
	1
	تعداد شيفت كاري در روز

	
	
	
	
	
	
	

	0.9
	0.9
	0.9
	0.8
	0.7
	0.6
	در صد استفاده از ظرفيت اسمي

	
	
	
	
	
	
	

	9000
	9000
	9000
	8000
	7000
	6000
	ظرفيت عملي (تن)

	
	
	
	
	
	
	

	68400
	68400
	68400
	60800
	53200
	45600
	فروش نا خالص

	
	
	
	
	
	
	

	0
	0
	760
	760
	760
	4560
	                     كسر شود                        (10درصدفروش نا خالص)

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	68400
	68400
	67640
	60040
	52440
	41040
	فروش  خالص

	
	
	
	
	
	
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	


	                        ارقام به: م- ريال
	
	
	جدول پيش بيني سود و زيان :

	سال ششم
	سال پنجم
	سال چهارم 
	سال سوم
	سال دوم
	سال اول 
	شرح

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	68400
	68400
	67640
	60040
	52440
	41040
	     فروش خالص

	
	
	
	
	
	
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	                 كسر شود                   (هزينه هاي توليد ساليانه)

	
	
	
	
	
	
	

	52318
	52318
	52318
	46505
	40692
	34879
	      مواد اوليه وبسته بندي

	
	
	
	
	
	
	

	1116
	1116
	1116
	1075
	1035
	994
	    حقوق ودستمزد

	
	
	
	
	
	
	

	286
	286
	286
	261
	236
	211
	    هزينه انرژي

	
	
	
	
	
	
	

	843
	843
	843
	770
	648
	623
	    هزينه نگهداري و تعميرات

	
	
	
	
	
	
	

	1107
	1107
	1107
	1005
	902
	799
	     هزينه پيش بيني نشده

	
	
	
	
	
	
	

	556
	556
	556
	494
	432
	370
	     هزينه اداري و فروش

	
	
	
	
	
	
	

	1224
	1224
	1224
	1224
	1224
	1224
	    هزينه تسهيلات بلند مدت

	
	
	
	
	
	
	

	408
	408
	408
	363
	274
	274
	    هزينه تسهيلات كوتاه مدت

	
	
	
	
	
	
	

	52
	52
	52
	52
	52
	52
	    بيمه كارخانه

	
	
	
	
	
	
	

	2301
	2301
	2301
	2301
	2301
	2301
	    هزينه استهلاك

	
	
	
	
	
	
	

	60211
	60211
	60211
	54050
	47796
	41728
	جمع كل هزينه هاي ناخالص توليد:

	
	
	
	
	
	
	

	0
	0
	616
	625
	607
	4173
	كسر شود      (10در صد هزينه هاي توليد ساليانه)

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	60211
	60211
	59595
	53425
	47190
	37555
	      هزینه های تولید خالص (سالیانه)

	
	
	
	
	
	
	

	8189
	8189
	8045
	6615
	5250
	3485
	سود ناخالص(قبل از کسر مالیات)

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	    كسر شود

	
	
	
	
	
	
	

	0
	0
	0
	0
	0
	0
	ماليات

	
	
	
	
	
	
	

	1228
	1228
	1207
	992
	788
	523
	                   سود سهام                    (15 در صد سود نا خالص)

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	6961
	6961
	6838
	5623
	4463
	2962
	سود خالص

	
	
	
	
	
	
	

	33808
	26847
	19886
	13048
	7425
	2962
	سود (زيان ) انباشته

	
	
	
	
	
	
	


	
	
	
	
	جدول گردش وجوه نقدي

	سال پنجم
	سال چهارم 
	سال سوم 
	سال دوم 
	سال اول 
	دوران سازندگي
	شرح             سال

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	8189
	8045
	6615
	5250
	3485
	 
	سود ويژه قبل از ماليات

	
	
	
	
	
	
	

	2301
	2301
	2301
	2301
	2301
	 
	استهلاك

	
	
	
	
	
	
	

	10490
	10346
	8916
	7551
	5786
	 
	جمع منابع داخلي

	
	
	
	
	
	
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	سرمايه گذاري ها

	
	
	
	
	
	
	

	 
	 
	 
	 
	 
	18327
	تسهيلات بلند مدت 

	
	
	
	
	
	
	

	6273
	6273
	5587
	4899
	4214
	 
	تسهيلات كوتاه مدت

	
	
	
	
	
	
	

	2689
	2689
	2689
	2394
	2100
	7854
	سرمايه متقاضي

	
	
	
	
	
	
	

	8962
	8962
	8276
	7294
	6314
	26181
	جمع منابع خارجي 

	
	
	
	
	
	
	

	19452
	19308
	117192
	14845
	12100
	26181
	جمع كل منابع 

	
	
	
	
	
	
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	مصارف:

	
	
	
	
	
	
	

	 
	 
	 
	 
	 
	26181
	سرمايه ثابت

	
	
	
	
	
	
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	سرمايه در گردش:

	
	
	
	
	
	
	

	8720
	8720
	7751
	6782
	5813
	 
	مواد اوليه و بسته بندي 

	
	
	
	
	
	
	

	186
	186
	179
	172
	166
	 
	حقوق و دستمزد

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	56
	56
	52
	44
	42
	 
	تنخواه گردان 

	
	
	
	
	
	
	

	1228
	1207
	992
	788
	523
	 
	سود سهام

	
	
	
	
	
	
	

	0
	0
	0
	0
	0
	 
	ماليات

	
	
	
	
	
	
	

	4014
	4014
	4014
	4014
	4014
	 
	اقساط وام بلند مدت

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	6273
	6273
	5587
	4899
	3612
	 
	اقساط وام كوتاه  مدت

	
	
	
	
	
	
	

	20478
	20456
	18575
	16699
	14169
	26181
	جمع مصارف

	
	
	
	
	
	
	

	8066
	8066
	6385
	4899
	3612
	0
	مازاد (كسري )جاري

	
	
	
	
	
	
	

	31029
	22963
	14897
	8511
	3612
	0
	مازاد (كسري )انباشته

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


طرح تیپ تولید خوراک آبزیان





غربال کننده و سایزکن 





الک 





کرامبل





پلت





خنک کن





سیستم روغن پاشی





بالابر





بالابربوجاری





مخزن اولیه اکسترودر





مارپیچ توزین





میکسراول





میکسردوم





پیش پخت





اکسترودر





خشک کن





میکسر





آسیاب 


پلونایز





باسکول توزین





مخزن آسیاب





مخازن فرمولاسیون





الک بوجاری





آهن ربا





فیلترهای گرد گیر








انبار مواد اولیه





S= 700m2

















برج تولید





S=1500m2





انبار محصول





S=1000m2








تاسیسات


S=150m2





ساختمان اداری





S=150m2





اتاق باسکول





S=50m2





نگهبانی


S=40m2





125m2
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