


 برنج  برنج استانداردهاي     استانداردهاي     
خصو صيات ان  خصو صيات ان  



:مقدمه  •
مقدار     . برنج بعد از گندم مهمترين منبع تامين كننده غذاي كشور ما است                   •

  64 ميليون تن با ضريب تبديل       3/ 16توليد شلتوك كشور سالانه حدود       
ميليون تن برنج و متوسط   2/2حدود    )تبديل شلتوك به برنج سفيد     (درصد   

 كيلوگرم برنج در سال است     40-37مصرف سرانه    
از  در ايران سالانه در حدود دو ميليون تن برنج سفيد توليد ميشود  بيش                  •

در صد برنج سفيد توليد شده شكسته شده و خسارت  زيادي بر اقتصاد                    22
زيان ناشي از خرده برنج در كشور سالانه          . كشاورز و كشور وارد ميشود      •

كه متاسفانه كمتر به       .  ميليارد ريال تخمين زده شده است             1497بيش از 
اين مساله پرداخته شده است            



بر اساس امار سازمان خواروبار جهاني سطح زير آشت برنج جهان •
 ٩/٠ هزار هكتاربالغ آه حدود  ١۴٧١۴۴ هزار هكتار به ١۴۵٧٧۶از

 ۵٧۶ ميليون تن به ۵١٧درصد افزايش داشته وميزان توليد شلتوك از  
 در صد رشد داشته و متوسط عملكرد در ۴/١١ميليون تن رسيده آه 

. آيلو گرم ميباشد ٣٩١۶هكتار 
هزار هكتار۶١١ درصد رشد ۶/١۶سطح زير آشت برنج ايران با •
 هزار تن ومتوسط ٢٨٨٧ درصد به  ١/٢٢وميزان توليد شلتوك بارشد •
 در هكتار  آيلو گرم۴٧٢۴ درصد  ٢/١٩عملكرد در هكتار  با رشد •

/ميباشد     
درصد ۶٠ درصد برنج توليدي دنيا در قاره اسيا آه محل زندگي   ٩٠•

 ميليارد نفر در اسيا مي ٨/٢جمعيت جهان ميباشد توليد و به مصرف 
/رسد



توليد ومتوسط عملكرد شلتوك جهان و ايران–مقايسه سطح زير آشت 
FAO  2004 ميلادي        ٢٠٠٣                                 سال 

رتبهدر صد  ايرانجهانشرح

٢٢/ ۴١/ ١۵٣۶١۵)ميليون هكتار ( سطح زير آشت 

١٨/ ۵٨٨٩/٢۵)ميليون تن ( توليد شلتوك

آيلو گرم در   ( متوسط عملكرد  
)هكتار

٣٧٩٢۴٧١۵۶/٢٠٢٠



  ميلادي ٢٠٠٧و٢٠٠۶وضعيت توليد شالي دردنيا در سالهاي 
د ميليون تن                                                             واح٢٠٠٧فائو 

٢٠٠٧سال ٢٠٠۶سال عنوان
توليد شلتوك 

در دنيا 
١/۶۴٢١/۶۴٣

٣/٣۵/٣توليدشلتوك در ايران  
واردات برنج

دردنيا 
١/٣٠۶/٣٠

واردات برنج
در ايران

١٩/
٢/٢٩١/٣٠صادرات برنج در دنيا  

٠٠صادرات برنج در ايران  



١٣٨١--١٣٧٢توليد و مصرف سرانه آشور طي ده   - ميزان واردات    - عملكرد شلتوك    –توليد  –ميزان سطح زير آشت   

١٣٧٢١٣٧٣١٣٧۵١٣٧۶سال / عنوان     

۵۶٣٣٨١

٢٢۵٩

۴٠٠٩

۴۵٣

٧/٣١

آيلو (توليدسرانه برنج
)گرم

----۴/٢۴۵/٢۴١/٢٨٢/٢۴١/٢٨١/٢٣١٩٩/١٨٢٧

۶٠٠٣٢٩

٩/٣٠

٢۶٨۵

۵۶٣٢١٠

٢٣۵٠

۴١٧٢

۶۶٠

۵/٣۵

۴۴٧٢

٩١۵

٣/۴٣

٨/٣٣ ٢/۴٢

١٣٧٧١٣٧٩

۶١۴٩۶۴)هكتار(سطح زير آشت

٢٧٧١

۴۵٠۵

۶۶٨

٨/٣۴

٣/٣٧

)هزار تن(توليد شلتوك 

۵٣۴٣٣١

١٩٧١

٣۶٩٠

٧٨١

٨/٣۵

آيلو (متوسط عملكرد
)گرم در هكتار 

)هزار تن(واردات برنج 

مصرف صرانه برنج    
آيلو آرم

عرضه سرانه برنج   
آيلوگرم

١٣٧۴

٩/٣۶

۵٨٨۴۶۶۵۶۵۵٧۵۵٨٧١۵٠۵١۴٧٩١۶١١٢۴٣

٢٢٨١٢٣٠١٢٣۴٨١٩٩٠٢٨٨٧

٣٨٧۵۴٠۶٨٣٩٩٩٣٨۶۶٠۴٧٢۴

١١۵٨١١۴۶١٠۶٢۶٩٩١٠۴٧

٨/۴٢٢/۴٢۴/۴٠٣٩٣٩

----٩/۴٠٨/٣٨٣/٢٩

١٣٧٨١٣٨٠١٣٨١

--



تن  ميليون   425 = جهاني برنج   كل مصرف 

كيلوگرم  56 = جهاني برنج     سرانه   مصرف 

تن  ميليون   30=  2006 سال   جهاني برنج   حجم تجارت       

 
دلار  338 =  2006 سال     متوسط  قيمت



2006 عمده برنج در سال          صادركنندگان  

چينتايلند، ويتنام، هندوستان، آمريكا، پاكستان،            

  2005 عمده برنج در سال          واردكنندگان   

ايران ، فيليپين، عربستان سعودي، سنگال،         نيجريه



) برنج        ( اصطلاحات  و تعاريف     
Oryzaگياهي يكساله از خانواده غلات و از جنس  • sativa L.مي باشد .
:شلتوك •
. به برنجي گفته مي شود آه پوسته خارجي آن گرفته نشده باشد •
:) اي برنج قهوه (برنج سبوس دار•
اندوسپرم آن چسبيده به برنجي گفته مي شود آه پوسته خارجي آن گرفته شده و لايه سبوس به  •

. باشد 
: برنج سفيد•
و ) پوسته قهوه اي رنگ چسبيده به دانه  (به برنجي گفته مي شود آه تمام يا بخشي از سبوس آن  •

. جوانه آن گرفته شده و به رنگ يكنواخت باشد 
:برنج نيمه سفيد •
.به برنجي گفته مي شود آه سبوس آن بطور آامل گرفته نشده باشد•
:برنج آاملاً سفيد  •
جوانه باقي مانده  به برنجي گفته مي شود آه تمام سبوس آن گرفته شده و قسمت ناچيزي از  •

.باشد 
برنج فوق العاده سفيد    •
.به برنجي گفته مي شود آه تمام سبوس و جوانه از آن جداشده باشد   •
:زپبرنج نيم •
د در آب و حرارت به برنجي گفته مي شود آه با عمل خيساندن برنج سبوس دار يا برنج سفي •

.دادن و خشك آردن ، نشاسته آن بطور آامل ژلاتينه شده باشد



: ساير انواع برنج  •
سفيد شده و نيم پز با . ار شامل برنج از ساير گونه ها مي باشد آه ممكنست بصورت شلتوك ، سبوس د•

. مخلوط شده باشدارقام مورد نظر مخلوط شده باشد و يا برنج واآسي با ارقام غير واآسي 
:دانه سرشكسته  

به دانه هائي گفته مي شود آه حداآثر•
.آن سالم باشد3/4آن جدا شده و بيش از1/4•

:دانه شكسته  
.دانه آامل باشد 3/4به دانه هائي گفته مي شود آه اندازه آن حداآثر•
. ميليمتر عبور آند٤/١به بخشي از دانه گفته مي شود آه از الك با قطر •

:دانه هاي آسيب ديده  
 آفات زراعي ، آفات انباري ،   به دانه هاي آامل و يا شكسته اي گفته مي شود آه در اثر رطوبت ،•

.بيماريها وساير عوامل صدمه ديده باشد  
:دانه هاي گرما ديده  

ت ميكروارگانيسم ها به رنگ به دانه هائي گفته مي شود آه رنگ آنها در اثر گرماي حاصل از تغييرا •
.زرد يا زرد تيره در آمده باشد



:دانه هاي نارس –
نرسيده به دانه هاي مات و يا مات مايل به سبز گفته مي شود آه به حد تكامل   •

.باشد
:دانه هاي گچي  

 رنگ به دانه هايي غير از دانه هاي واآسي گفته مي شود آه تمام سطح آن به  •
.مات و آردي ديده شود 

:دانه هاي قرمز  
 سطح آن قرمز شده باشد  1/4به دانه هائي گفته مي شود آه بيش از •
:دانه هاي داراي رگه قرمز   •
ول به دانه هائي گفته مي شود آه روي سطح خارجي آن خطوط قرمز رنگي به ط   •

معادل بيش از 
 1/4سطح مجموع رگه هاي قرمز نبايد از . نصف دانه آامل وجود داشته باشد •

آمتر باشد سطح آل دانه 
:دانه هاي زرد •
 و به دانه هائي گفته مي شود آه در اثر عوامل نامساعد محيطي ،  برداشت   •

.نگهداري به رنگ زرد  درآمده باشد 
:دانه هاي سرسوخته    

سطح آن قهوه اي تيره يا   1/4 به دانه هاي برنج نيم پزي گفته مي شود آه بيش از   •
.سياه باشد



شلتوك   سفيد برنج  برنج قهوه اي   

استاندارد
 طبقه بندي برنج



بندي برنج در استاندارد مؤسسه استاندارد    طبقه  
 ١٢٧وتحقيقات صنعتي ايران شماره     



) IRRIاستاندارد(بندي برنج از نظر طول دانه   طبقه  



) IRRIاستاندارد(بندي برنج از نظر شكل دانه  طبقه



(Grain Volume) حجم دانه  



ارزش غذائی برنج
 ميليون نفر داراي كم خوني ناشي      3/ 5براساس آمار جهاني حدود           

از كمبود آهن هستند كه بيشترين تعداد در شمال آسيا ست              
وبيولوژي برنج طلائي   به كمك علوم بيوشيمي ، ژنتيك     .محققين  

اختلاف معني   آ  كه از نظر ميزان آهن و ويتامين         توليد كرده اند    
مطالعات انجام شده نشان از موفقيت در بالا               .  داري بابقيه ارقام دارد        

بردن هموگلوبين خون و درمان كم خوني با مصرف اين برنج داشته              
.  است 



 درصد٢٠تا 

 درصد٨٠تا 

 ١٣تا 
درصد

برنج قهوه ای  برنج سفيد سالم

پوسته

رنج سفيد شکسته

شلتوک  

سبوس 



: تعريف 

عبارت است ازدرصد افت حاصل در            :  ميزان رطوبت      •
..          جرم ماده اي آه تحت شرايط مشخص شده اي بدست            

.مي ايد  •

رطوبت دانه برنج  



 سنج  استفاده از رطوبت



) ٢٧٠۵استاندارد(گيري رطوبت دانه   روش اندازه

 گرم ٠٠١/٠ترازو با قدرت تشخيص  



  خصوصيات کيفيت برنج   
) شيميائی، پخت، تغذيه ای     (



ين،قوام ژل،درجه   ئ شامل آميلوز،پروت :خصوصيات شيميايي *
 حرارت ژلاتيني شدن

 شامل رنگ،عطر،سختي،چسبندگي    :خصوصيات برنج پخته*
وقوام، انبساط حجم پس از پخت،ميزان جذب آب و مدت    

زمان پخت 

برنج كه شامل ميزان   :  خصوصيات مربوط به ارزش غذايي*
كربوهيدراتها، پروتيين ،ويتامين واملاح معدني      



آميلوز   
.دانه برنج را تشكيل مي دهد  % 90نشاسته در حدود   

بسياری از خصوصيات مربوط به کيفيت پخت    
وخوراک برنج سفيد به نسبت آميلوز و آميلو پکتين    
بستگی دارد اما در عمل برای سهولت فقط ميزان     

به بنابر اين ميزان آميلوز    . آميلوزرا در نظر می گيرند   
. عنوان مهمترين فاکتور، بر کيفيت پخت تاثيرمی گذارد  

 )٢٠-٢٥(         متوسط
% )٢٥-٣٣(             بالا 



درصد آميلوز 
%) 0-2(         واكسي    

%) 3-9(     خيلي پايين 
%) 10-20(            پايين

 )20-25(         متوسط  
 %)25-33(             بالا 



روش ارزشيابي پخت برنج با استفاده از  
٣٢١٣ استاندارد شماره يسكوالاستوگرافو

هدف از تدوين اين استاندارد تعيين روش ارزيابي        
آيفيت پخت برنج از روي بعضي از خواص    

 ، ويسكوالاستيكي برنج بعد از پخت مانند آماس    
حالت الاستيكي و ضريب     , خاصيت برگشت پذيري    

. باشد  ويسكوالاستيكي وسيله ويسكوالاستوگراف مي     
( توان از اين طريق مقدار آب جذب شده      همچنين مي 

بوسيله برنج پخته شده را تعيين نمود   ) ضريب جذب آب  



از دست دادن مواد جامد پس          *  
از پخت 

ميزان انبساط حجمی پس از         *  
پخت

ميزان جذب آب   *  



در اين استاندارد اصطلاحات با تعاريف زير بكار  
:رود  مي
عبارتست از نسبت جرم برنج بعد از پخت به  :  ضريب جذب آب   - 1  

.جرم برنج قبل از پخت 
عبارتست از افزايش حجم برنج در خلال پخت آه  :  آماس آردن - 2 

گيري ضخامت دانه قبل و  توان با تغيير افزايش ضخامت وسيله اندازه  مي
. بعد از پخت مشخص نمود 

عبارتست از مقاومت دانه برنج پخته شده در مقابل له :  سفتي دانه - 3 
. شدن به هنگام فشار دادن آن 

عبارتست از تمايل به برگشت :  برگشت پذيري حالت الاستيكي - 4 
شته پذيري دانه برنج پخته شده به حالت اوليه موقعي آه فشار بر آن بر دا  

 .شود 



مواد مغذی در برنج پخته
مواد مغذی برنج در هنگام شستشو وپخت کاهش      

 5-7می يابد شستن برنج سفيد باعث از دست رفتن    
 درصد  30درصد چربی خام ،   65درصد پروتئين ،  

-47 درصد فسفر و 47 درصد کلسيم ،  18-26فيبر ، 
. درصد آهن می شود   19

تاثير متقابل شستشو و پخت در از دست دادن    
هر چه قدر آب    .مواد مغذی بيشتر می باشد

بيشتری برای پخت استفاده شود کاهش ارزش  
 .غذايی آن بيشتر است



عطر برنج نقش مهمی را در تعيين قيمت   : عطر برنج     
مصرف کنندگان در خاور ميانه  . محصول ايفا می کند 

.برنج هايی با عطر قوی را تر جيح می دهند   
 صدری از   جاسمين از تايلند باسماتی از هند و پاکستان ،  

.ايران و دلا از آمريکا از ارقام معطرند        

از نشانه های اين ارقام می توان به باريک وبلند بودن  
،آميلوز متوسط ، درجه حرارت ژلاتينی متوسط ، افزايش          

.طول پخته بالا و عطر قوی نام برد





تعيين مقدار برنج پوست آنده و برنج پرداخت                      استاندارد    •
 :شده

استاندارد تعيين مقدار برنج پوست آنده و برنج پرداخت                       •
شده آه بوسيله آميسيون فني آشاورزي و غذائي تهيه و                        
تدوين شده و در يكصد و هيجدهمين آميته ملي استاندارد                   

مورد تائيد قرار     71/12/22آشاورزي و غذائي مورخ        
گرفته، اينك باستناد ماده يك قانون مواد الحاقي به قانون                               

تاسيس مؤسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران مصوب                            
بعنوان استاندارد رسمي ايران منتشر                1349آذر ماه   
.ميگردد  



هدف و دامنه آاربرد   •
ن برنج اين استاندارد روش آزمايشگاهي پوست گيري و صيقل دادن يا پرداخت آرد  •

ج را به منظور برآوردهاي صنعتي مقادير برنج پوست آنده از شلتوك و برن
اين روش بطور عمده . پرداخت شده از شلتوك يا برنج پوست آنده را مشخص ميكند   

.براي واحدهاي توليدي آاربرد دارد  
تعاريف و اصطلاحات   •
:شلتوك •
اي  عبارتست از دانه برنجي آه پس از خرمن آوبي بدست ميايد ولي هنوز دار •

.پوست است 
:برنج پوست آنده  •
.شلتوآي آه فقط پوست آن گرفته شده است •
:برنج پرداخت شده  •
 nonيابي لعاب   glutinousعبارتست از پرداخت يا سفيد آردن برنج لعاب دار   •

- glutinous  آه در اين عمل تمام يا بخشي از پريكارپ و جوانه آن گرفته ميشود.
:خرده برنج درشت •
 دانه درسته 3/4 تا زير 1/2شامل قطعات دانه برنجي است آه طول آنها بيشتر از   •

. است



:خرده برنج متوسط •
 تا نصف دانه  1/4شامل قطعات دانه برنج آه طول آنها بيشتر از  •

.درسته است
:خرده برنج آوچك •
 1/4عبارتست از تكه هاي دانه برنج آه طول آن برابر يا آمتر از •

طول دانه درسته و بزرگتر از حدي باشد آه وابسته به نوع برنج  
.ميليمتر عبور نكند1/4است ولي از چشمه هاي الك فلزي به قطر

:خرده برنج ريز •
عبور 1/4عبارتست از خرده برنجي آه از الك فلزي با قطر چشمه •

.آند
اصول •
:تعيين مقدار برنج پوست آنده•
عبارتست از گرفته پوسته هاي شلتوك با وسائل مكانيكي و وزن •

.آردن برنج پوست آنده حاصله



:تعيين مقدار برنج پرداخت شده•
عبارتست از گرفتن پوسته ها و پريكارپ از شلتوك بوسيله آسياب •

آردن برنج پوست آنده و وزن آردن برنج پرداخت شده، خرده 
برنج درسته، خرده برنج متوسط، خرده برنج آوچك و خرده برنج 

.ريز
دستگاه•
:دستگاه مكانيكي آزمايشگاهي پوست آندن و پرداخت آردن•
. عبارتست از دستگاه آزمايشگاهي پوست گيري و پرداخت آردن•

اين عمليات را ميتوان در يك يا دو مرحله بوسيله روشهاي صنعتي  
با استفاده از جريان منظم هوا به منظور جدا آردن پوسته ها و 

.ذرات نرم انجام داد
نمونه برداري  •
نمونه برداري طبق استاندارد نمونه برداري غلات بشماره   •

.انجام ميگيرد2087



:تعيين مقدار رطوبت•
ايران انجام 2705تعيين مقدار رطوبت را مطابق استاندارد شماره  •

. جرم به جرم باشد%1±14دهيد و مطمئن بايد شد آه مقدار آن  
 تجاوز آند نمونه را در %15اگر مقدار رطوبت از : يادآوري •

درجه سلسيوس  25و 20مثلا در حرارت بين   (فضاي آزمايشگاه 
درصد و يا در يك گرمخانه  70و 40حرارت و رطوبت نسبي بين  

 گردد و به اين %1±14درجه بخشكانيد تا رطوبت آن برابر   40
.منظور مطابق فرمول زير عمل آنيد

گرم نمونه را با رطوبت مشخص را در سيني مناسب به  300±0/1•
ضخامت يك تا دو سانتي متر پهن آنيد و آاهش جرمي لازم را   

فرمول زير محاسبه ( را مطابق %14براي بدست آوردن رطوبت 
).آنيد



آاهش جرمي نمونه را دائما تحت بررسي قرار دهيد و هنگاميكه •
  گرم با مقدار محاسبه شده تفاوت 3±آاهش وزني مشاهده شود و 

.داشته باشد عمل خشك آردن را متوقف آنيد
:تعيين مقدار برنج پوست آنده•
گرم وزن آنيد  0/1گرم نمونه آزمايشگاهي را با تقريب 100بدقت  •

پوسته هاي برنج . و آنرا به ماشين مكانيكي قبلا تميز شده منتقل آنيد  
را از برنج پوست آنده باقيمانده در ماشين جدا آرده و برنج پوست 

.آنده را وزن آنيد
:تعيين مقدار برنج پرداخت يا سفيد شده•
گرم وزن و به 0/1گرم نمونه آزمايشگاهي را با تقريب 100بدقت  •

ماشين مكانيكي منتقل آنيد و جريان هوا را طوري تنظيم آنيد تا فقط  
.پوسته ها و ذرات بسيار ريز را خارج آند

فاصله بين سطوح سفيد آردن را نسبت به واريته برنج بقسمي تنظيم •
يك تا دو (گرم برنج پوست آنده در زمان مشخص 100آنيد آه  

.سفيد شود) دقيقه



m2بر حسب گرم   )   شلتوك يا برنج پوست كنده         ( عبارتست از جرم بخش آزمودني   m0كه در آن 
عبارتست از جرم برنج پرداخت شده بر حسب گرم        

y2 =                يد    عبارتست از بازده خرده برنج درشت بر حسب گرم كه بر طبق فرمول زير بĤدست مي :

همان است كه در فوق ذكر شده بر حسب گرمm0كه در آن  
عبارتست از جرم خرده برنج درشت بر حسب گرمm3و  

3y =        عبارتست از درصد بازده خرده برنج متوسط بـر حـسب گـرم كـه بـر طبـق
فرمول زير بدست ميĤيد



برنج قهوه ای 
Brown Rice

برنج سفيد سالم
Head Rice Yield

برنج سفيد شکسته
Broken Rice



واحد شاليكوبي اعم از سنتي وصنعتي ومدرن ميباشد   ٣١۶در استان اصفهان تعداد  •
.

١٣٨۶آه در سال .  ساله ميباشد ۵ واحد جهت تجهيز و نوسازي  برنامه  ٣٠تعداد •
 واحد جهت اصلاح ساختار و اخذ تسهيلات از محل آمكهاي فني   ١٢تعداد •

بخش قابل ملاحظه اي از ضايعات برنج در عمليات         .واعتباري به بانك معرفي شده اند  
پس از برداشت مربوط به   

بطور كلي اصلاح سيستم     .نوع سيستم تبديل و نحوه استقرار چيدمان ماشين الات ميباشد              •
هاي موجود در كارخانه  هاي شاليكوبي از طريق بهينه سازي          

روشهاي موثر بر     و جايگزيني دستگاههاي پيشرفته به جاي انواع قديمي و فرسوده يكي از                  •
كاهش ضايعات محسوب ميشود  

كارخانه شاليكوبي در كشور وجود دارد كه مشكلات قابل ملاحظه اي      3900 درحال حاضر  
بشرح ذيل دارا ميباشند    

. قديمي بودن فناوري هاي مورد استفاده     -1•
. فرسودگي كارخانه ها و مستهلك بودن ماشين الات مورد استفاده          -2•
. عدم استاندارد بودن ماشين ها و قطعات مصرفي         -3•



 عدم اشنايي آارخانه داران با تنضيمات و سرويس دستگاههاي   -۴•
.موجود 

. عدم رعايت اصول ايمني و بهداشتي -۵•

 طرح اصلاح و نوسازي صنعت شاليكوبي    ١٣٨٣بهمين منظور در سال •
مطابق جزييات . آشور توسط معاونت صنايع و توسعه روستايي تهيه شد 

 سال در استانهاي ۵ واحد شاليكوبي طي ١۵٠٠اين طرح قرار است 
.برنج خيز آشور بازسازي گردند 



تخاذ  راهكارهاي آوتاه مدت و بلند مدت مي توان مجموع ضايعات آنوني  با ا•
.در صد تقليل داد ١٣ در صد به ٣٣برنج را از

ان دهاستفاده از پوستكن هاي غلطك لاستيكي بجاي نوع تيغه اي حداقل تا ميز  •
.در صد از ضايعات آاسته ميشود•
غه اي استفاده از سفيدآنهاي غلطكي سايشي در مقايسه با سيستم تبديل نوع تي   •
. درصد آاهش ضايعات دارد  ۶حدود •
تشويق واحد هاي شاليكوبي در جهت استفاده از خشك آن هاي عمودي ومدرن    •
.جهت آاهش ضايعات و آاهش مصرف انرژي   •
.استفاده از  پاديه بمنظور جداسازي شلتوك از برنج قهوه اي   •



٨۴-٨٣سطح زير آشت برنج استان ها         
نام استان رديف

مازندران١
گيلان 

فارس

۵۵٠٠لرستان٧٠٠٠٠٩گلستان۴
آهكيلويه ۵٠٠٢٢١٠خوزستان۵

١٧٠٠٠اصفهان٢٣٧۵٠٠۶

٨١٠٠

۴٠٠٠ايلام ٢٢٣٨٠٠٠٧

۴٠٠٠چهارمحال٣۵۴۶٨٨٨

سطح زير آشت 
)هكتار(

سطح زير آشت نام استان رديف
)هكتار(



بسته بندي برنج    
موارد زير بايد بطور روشن ، خوانا ، به زبان فارسي و در •

صورت صادرات علاوه بر زبان فارسي به زبان مورد تقاضاي 
:خريدار بر روي بسته هاي برنج نوشته شود

نوع و نام محصول   •
وزن خالص •
درجه برنج•
سال توليد •
نام آشور توليد آننده •
نشاني شرآت توزيع آننده•
شرايط نگهداري•



:منابع   •

.منابع ژنتيكي گياهي انتشارات موسسه تحقيفات برنج آشور  •

.ج آشور روش هاي ازمايشگاهي تعيين آيفيت برنج   انتشارات موسسه تحقيفات برن     •

.خصو صيات و فراوري ارقام مختلف برنج ايران   •

زماني... رحمت ا : گرداورندگان  •
                عليرضا زرين مهر•
٨۶                                  زمستان •



با تشکر از حسن توجه شما  
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